
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Simon Lang & Team 

 
Chris Campbell 
Laura Hollander 
Elias Hander 
Johannes Hell 
 
∴∴∴∴∴ 

- 
Lars Vogel 
Jolina Anders 
Tobias Tischmeyer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
Sartory Aperitif Snacks 
 
Sartory Aperitif Snacks 
 
Tartelette ∴ Zwiebel ∴ Sardine ∴ Olive 
Croquette ∴ Brandade ∴ Safran-Aioli                                                                      
Bottarga von der Jakobsmuschel                                         
Kartoffel Sfogliatelle ∴ Nduja-Crème                                       
Gepufftes Reispapier ∴ Sauerampfer 
                                                                                                                                                                       
∴∴∴∴∴ 

 
Hausgebackenes Kartoffel-Sauerteigbrot                                 
Frühlingskräuterbutter  
Büffel-Ricotta ∴ Picual-Olivenöl 
 
                                                                               

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Weinreise Sommelier Selection                       
 
 
 
2022 Silvener “Escherndorfer Lump” Erste Lage                                                          
Horst Sauer ∴ Franken                                                                                          
∴∴∴∴∴ 
 

2021 Riesling „Forster Ungeheuer“                                         
Weingut Andres ∴ Pfalz                                                                                            
∴∴∴∴∴ 
 

2021 Chardonnay „Ronc di Juri“                                                                                                      
Alessio Dorigo ∴ Friaul                                                                                        
∴∴∴∴∴ 
 

2022 Collioure blanc L´Argile                                                 
Domaine de la Rectorie ∴ Roussillon                                                                                                          
∴∴∴∴∴ 
 

2021 Waimaunga Single Vineyard 
Sauvignon Blanc                                                                          
Clos Henri ∴ Neuseeland                                                                                                           
∴∴∴∴∴ 
 

2021 Château Calon-Segur                                                                        
„Le Marquis de Calon“                                                                                 
St. Éstephe ∴ Bordeaux                                                                 
∴∴∴∴∴ 
 

Pineau de Charentes Blanc                                                              
«5 ans d’âge»                                                                                   
Château de Beaulon ∴ Cognac 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Weinreise 7 Gläser  110 € 
 
Weinreise 6 Gläser  95 € 
Weinreise 5 Gläser  80 € 
 
 

 
Menu du Chef 
 

 
 
Bayerische Garnele & Ananas-Erdbeere               
Pistazie ∴ Jalapeño ∴ Gartengurke ∴ Kefir                                    
∴∴∴∴∴ 
 

Mosaik von Seeforelle & happy Foie von der Ente 
Riesling-Auslese Eis ∴ Stachelbeer-Sud 
Frühlingskräuter ∴ Piemonteser Haselnuss-Öl      
∴∴∴∴∴ 
 

Milchkalbsbries, Hühnerhaut & Pfifferlinge 
junger Wirsing ∴ Kaffeejus 

∴∴∴∴∴ 
 

Tomaten-Chawanmushi & Gillardeau Auster N° 2 
Tanzpilz ∴ Kräuter ∴ Kapuzinerkresse 
 
Imperial Gold Caviar 25,- 
∴∴∴∴∴ 
 

Bretonischer Steinbutt & Zucchini                                       
Polenta ∴ Essigkirschen                                                           
Kapernvinaigrette 
∴∴∴∴∴ 

 

Heimisches Reh aus dem Gewürzsud & Fichtensprossen 
Fermentierter Schrobenhausener Spargel ∴ Brunnenkresse 
karamellisierte Sahne                             
∴∴∴∴∴ 

 

Heu-Eis & Brennnessel-Kombucha 
∴∴∴∴∴ 

 

Amalfi Zitrone & Radicchio 
„Yuna“ 37% von Original Beans ∴ Olivenöl aus Spanien 
∴∴∴∴∴ 

 

Pâte de fruit ∴ Bellini 
Tropisches Pavlova 
Matcha ∴ Erdbeere 
 

 
Das Menu du Chef ist von Mittwoch bis Samstag erhältlich. 
209 €  
 
Zudem wird eine reduzierte Variante angeboten. 
 
199 € ohne Seeforelle 
189 € ohne Seeforelle und Milchkalbsbries 

https://www.bing.com/search?q=Roussillon&FORM=AWRE

